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Cinov & Restauconcepteurs : qui sommes-nous ?

Fédération Cinov

Fédération patronale de la branche BETIC
(Bureau d’études/Technique/Ingénierie/Conseil)

• 14 syndicats métier

• 4 000 + entreprises adhérentes

• Conseil, ingénierie et numérique

• Plus de 100 ans d’engagement

Cinov Restauconcepteurs®

Conseils & BET en restauration et hôtellerie

Objectifs du syndicat :

• Représenter la profession auprès des pouvoirs 
publics

• Promouvoir la reconnaissance de nos métiers

• Favoriser la formation des apprenants 

24H Poitiers 2026



3 constats à l’origine du projet

• Difficulté de recrutement de 
collaborateurs formés au sein des BET

• Nécessité d’un socle commun de 
compétences pour la branche

• Métier d’avenir encore trop méconnu 
des filières de formation

Chronologie

2022 Relance du titre avec CINOV & OPCO 
Atlas

2023  Création du TFP avec CG Conseil financé 
par la fédération

2024  Référentiel finalisé & accrédité par 
France compétences

2025  CFA Trajectoire retenu comme 
organisme de formation 

Pourquoi ce TFP ?

Ouvert à toute la filière : Restauconcepteurs, installateurs, fabricants.
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Prérequis

• Certification niveau 5 (Bac+2)

• Ou expérience pro de 5 ans minimum

Acquis à valider : 2 blocs de compétences

Bloc 1 – Élaborer les pièces techniques et 
graphiques pour la conception d’une unité de 
restauration

Bloc 2 – Mettre en œuvre et suivre un 
chantier d’installation d’équipements de 
cuisine professionnelle

Le parcours de formation

Chiffres clés

• Durée : 11 mois 550 heures en centre

• Type : Alternance (théorie + pratique)

• Planning : 2 semaines en entreprise 1 
semaine en centre 

• Coût : Pris en charge à 100% par l’OPCO 
Atlas pour les BE

• Certificateur : CFA Trajectoire à 
Guyancourt 
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CFA Trajectoire 

• Ecole à Guyancourt 

• Inscription sur le site internet 

• Espace de restauration 

• Salles de cours et d’informatique

• Ordinateurs et logiciels

Le métier à besoin de vous
 

• Suivi des sociétés intéressées par un 
alternant 

•Nous avons besoin des professionnels, 
bureau d’études, installateurs, fabricants pour 
transmettre le savoir

Modalités pratiques

Toutes les informations vous seront transmises par courriel : 

opco-atlas.fr / cfatrajectoire.fr/inscription / Flayer / PowerPoint / fichier Excel 
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Merci de votre attention 
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